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AZIENDA OSPEDALIERA DI RILIEVO NAZIONALE E DI ALTA SPECIALIZZAZIONE

ELENCO MACCHINE ED ATTREZZATURE CUCINA MENSA

AlL. n.6

AUTOMEZZI
DESCRIZIONE MARC. CE
1 |N°4 FURGONI 35Q CON SPONDA IDRAULICA S|
PIANO CANTINATO
DESCRIZIONE MARC. CE
1 |CELLA FRUTTA - cella sp 60 senza pavimento 495x255x255 H Sl
2 |CELLA VERDURA - cella sp 60 senza pavim 575x455x255 H S|
3 |CELLA CARNI E SALUMI - cella sp 100 senza pavim 703X543X263 H |
4  |CELLA SURGELATI - cella sp 60 senza pavim 575x455x255 H Sl
5 |CELLA POLLI - cella sp 60 senza pavim 415x255x255 H S|
6 |CELLA LATTIERO CASERARI S|
7 |N°56 ARMADIETI SPOGLIATOIO S|
8 |N°3 SEPARATORI GRASSI S|
9 |[N°1 TRASPALLET MANUALE S|
PIANO TERRA
DESCRIZIONE MARC. CE
1 [N°2 NASTRI CONFEZIONAMENTO VASSOI (I NEL SEMINTERRATO) S|
2 |N°2 CARRELLI DI SERVIZIO 3 RIPIANI S|
3 |N°2 CARRELLO ARMADIATO TRASPORTO 20 VASSOI S
4 |N°4 CARRELLO SOLLEV. CALDO 4 CILINDRI ( 2 NEL SEMINTERRATO) S|
5 |N°5 CARRELLO SOLLEVATORE A GIORNO VASSOI ( 3 NEL SEMINTERRATO) S|
6 |N°6 CARRELLO BAGNOMARIA A GIORNO ( 3 NEL SEMINTERRATO) S
7 |N°2 TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1,30 M S|
8 N° 2 TERMOSIGILLATRICE (1 IN PREP.PIATTI FREDDI. L'ALTRA NEL SEM.) Sl
9 [N°2 LAVAMANI A MURO (1 NEL SEMINTERRATO) S|
10 |N°45 CARRELLI ATTIVI SI
11 [N° 3 SISTEMA BPOD PER CARRELLI INERTI S|
12 |N° 12 CONTENITORI COLORFOOD S|
13 |N° 1 CARRELLO ELETTRICO PORTA COLORFOOD S|
14 [N° 30 CONTENITORI IN POLITILENE S|
15 [N°4 CARRELLI PORTA COLAZIONE S|
16 |N° 8 PEDANE CON PIEDI S|




17 |TERMOSIGGILATRICE CON NASTRO Sl
18 |N°1CONDIZIONATORE = = SI
19 |N°3'PERSONAL COMPUTER CON STAMPANTI Sl
20 |[N° ISTAMPANTE ETlCHE'lTE""' i Sl
21 | OFE! S|
22 Sl
23 SI
24 Sl
25 Sl
26 P Sl
27 |N°4 CASSETTIERE sl
28 |[N*2 TAVOLI:SU GAMBE CON ALZATINA® SI
29 |LAVAVERDURE AUTOMATICO CON CESTO RIBALTABILE SI
30 |CENTRIFUGA CESTO IN INOX 12 KG SI
31 |PELAPATATE25KG SI
32 [PIANO AD ANGOLO SI
33 |PIANO DI'LAVORO: Sl
34 |TAGLIAVERDURE SI
35 [LAVAMANI A MURO: SI
36 |CELLA 163 X123 -2 +8°C sl
37 |PIANO DI LAVORO CON ALZATINA 2,20 M SI
38 |VASCA CON GOCCIOLATOIO DX 1,20 M SI
39 [N?21 STERILIZZA COLTELLIELETTRICO A MURO Sl
40 |TAVOLOSU RUOTE2,00M - SI
41 |N°3VASCA A PAVIMENTO ASI 3,04 M FPILETTA Sl
42 |SCAFFALE COMPONIBILE IN ACCIAIO - ' SI
43 [PIANO DI LAVORO CON ALZATINA2,70 M ° S|
44 |PIANO DILAVORO 1,70 M SI
45 |ARMADIO SCONGELAMENTO ROLL-IN CON COMRESSORE ESTERNO SI
46 |PIANO DI LAVORO CON ALZATINA 1,80 M SI
47 |LAVAMANIA MURO™ SI
48 |FRIGO470LT.-2 +10°C SI
49 |SEGAOSSA IN ACCIAIO INOX SI
50 |STERILIZZA COLTELLI ELETTRICO SI
51 [SEGAOSSI A NASTRO Sl
52 |TRITACARNE REFRIGERATO Sl
53 [VASCA A PAVIMENTO ASI 3,04 —3,40 M + PILETTA Sl
54 |PIANO AD ANGOLO CON ALZATINA S|
55 |AFFETTATRICE SI
56 |N°2FRIGO400LT.-2 +2°C I
57 |HAMBURGATRICE SI
58 [STERILIZZA COLTELLI ELETTRICO A MURO SI
59 [LAVAMANI A MURO SI
60 |PIANO DI LAVORO CON ALZATINA 1,70 M SI
61 |CELLA2VANI-2 +8°C SI
62 |CELLA 363 X163 -2 +8°C Sl
63 _|N° 4 SCAFFALI COMPONIBILI IN ACCIAIO (3 NEL SEMINTERRATO) S
64 |NAER : Sl
65 [N S|
66 |N°4 S|




67 |VANO ARMADIETO CON PC 7 . : : S
S RGcRAT . : :

R =
1l
(]

5 [ABBATTORE / CONGELATORE 1507 : -

70 |GRUBPO REM. PER ABBATTITORE/CC Sl

71 |CELEA2,83X 1,23-2 +2° ' ‘ S|

72 |N®2 AOS FORNO EOMBI. ol

73 |Pk ; \ 3,40\ : ; Sl

74 (U RE MIX| : j S|

75 |CAVAMANEAMUR S|

77 | T2 £16% = G T

78 |P ) ] Sl

79 |PENTOLA. ' S

80 |CUC - Sl

81 |TUT . S|

82 [P \ Sl
83 |M p X.C : S|
84 |Al ; | SI

85 |l | / sl

86 |[NE: ' S|

87 |NP: NE A _ : |
88 | : Sl

89 || / NI S|

90 | ) S|
91 |U S|
92 |UI S|

94 | t S|
95 | S

96 |\ ' S|
97 |U : S|
98 |@ _ , ( : : S|
99 [N25) . 3,04+ P SI
100 / | \ ; Sl
101 (N . : S|

102 |¢ : A / i

103 |LA! [INTERRATO Sl

104 | 1A ! RRATO ; SI

105 |TAVOLO SU BE CON VA 1,5C EE : S|
106 |t M ' ' ; : S

107 |N¢ 3 PEN AVAPORE 20! e sl

108 |C TORE U ‘ ‘ : ; : S|

109 |CAPPA - ,, + LAVA '2,40X 2,20\ S|

110 |CAPP, ' - LAV : SI

111 |UN \ZIONE - Saean 1 s
112 |U " Vi P6.8/2 : Sl

113 |N° 2 TAVOLI SU RUOTE 2,00 N e : S

114 L PASTARIBALTABILEL % & "0 si

115 |QUADRO CON I
116 |N°6 VASC/ SI




117 |N°4 STERILIZZA COLTELLI ELETTRICO A MURO Sl
118 |TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1,50 M (PREPARAZIONE CARNI ROSSE) Sl
119 |PIANO DI LAVORO CON ALZATINA3,40 M Sl
120 |N°2 TAVOLO REFRIGRATO 3 PORTE. : S|
121 |AFFETTATRICE AUTOMATICA (PREPARAZION E PESCE) y
122 |STERILIZZA COLTELLI Sl
123 |LAVAMANI A MURO S|
124 |CELLA 2,83X 1,23 -2 +8°C ; S|
125 |N°2 MENSOLA LISCIA 1,40 M (SEMINTERRATO) Sl
126 IVASCA A PAVIMENTO ASI3.04 M + PILE'ITA St
127 PIANO CON ALZATINA3 30M Sl
128 4 Sl
129 S|
130 S|
131 Sl
132 |[TAVOLO SU GAMB S|
133 S
134 sl
135 S|
136 Sl
137 |N24 VASCA'A PAVIMENTO ASI 3,04 N Sl
138 Sl
139 S|
140 sl
141 S|
142 sl
143 sl
144 S|
145 S|
146 VIG FVOLE i R g sl
147 |Al "’“ETE swf” Q}éé’ﬁ"“m RAACHIAVE: e SI
148 COMPA‘I‘I’ATORE RIFIUTI (SEMINTERRATO) - : : S|
149 [N°2 PILETTA SIFOIDE IN INOX 3,04 —3,40 M Sl
150 |N°2 SISTEMA DI LAVAGGIO A APARETE CON PISTOLA sl
151 [BASCULLA S|

[ ]conrezionAmENTO

__|UFFICIO PRENOTAZIONE - DIREZ.

[ |PREPARAZIONE VERDURE

[ |PREPARAZIONE PESCE

[ |PREPARAZIONE CARNI ROSSE

[ |CELLE FRIGORIFERE

COTTURA

=B




[ |PREPARAZIONE PIATTI FREDDI

[ |PREPARAZIONE CARNI BIANCHE

JLavaGaio

[ ]riFwum
[ Jcorripoio

PIANO PRIMO - COTTURA/SELF-SERVICE

DESCRIZIONE MARC. CE

1 |FRIGORIFERO 2P B o S|

2 |PIANO'LAVORO CON' ALZATINA S|
3 |AFFETTATRICEA GRAVITA! = = = v @ S|
4  |FRIGO DIGITALE COMBI 2P S|
5 |PIANO ANG. CON VASCA ED ARMADI C/F S|

6 |FORNI COMBI GAS S|
7 |CAPPA PER FORNO CONV. VAP. S|
8 [PIANO C/VASCA TAVOLO REFR. E VANO NEUTRO S|
9 |PENSILE CON PORTE SCORREVOLI Sl
10 [CUCINA GAS CON TOP 4 FUOCHI S|
11 |ELEMENTO NEUTRO S|
12 |CUOCIPASTA GAS 1 VASCA S|
13 |FRIGGITRICE GAS 23 LT S|
14 |ELEMENTO NEUTRO S|
15 |FRY TOP GAS CON PIASTRA S|
16 |CAPPA S|
17 |UNITA' ESTRAZIONE S|
18 [UNITA' IMMISSIONE S|
19 |PENSILE CON PORTE SCORREVOLI Sl
20 |VASCA A PAVIMENTO S|
21 N‘?'s;‘"'\"R'REL‘LI'CON"SU'P‘PO‘R'f S|
22 |TAVOI S|
23 S|
24 S|
25 Sl
26 S|
27 S|
28 S|
29 AENT Sl
30 ELEMENTO FRONTALE PER CARRELLO INIZIO/FINE S|
31 |ELEMENTO ANGOLARE ESTERNO' S|
32 |N°®2 ELEMENTI C/VETRINA REFR. 1 VASCA - ARMADIO S|
33 [N°2 ELEMENTI BAGNOMARIA + ARMADIO CALDO S|
34 |ELEMENTO FRONTALE PER CARRELLI S|
35 |ELEMENTO NEUTRO TOP 2 PORTE S|
36 |ELEMENTO CASSA S|
37 |N°48 BLOCCHI TAVOLI MENSA CON SEDUTA 4 POSTI S|

3.




38 |N°2 CONDIZIONATORI S|
39 [N°2 TV.SCHERMO PIATTO S|
40 |ARMA SI
41 |PIA SI
42 S|
| PREPARAZIONE PIATTI FREDDI
[ ]COTTURA- SELF SERVICE
|LAVAGGIO - SELF SERVICE T
[ |selFservice
OFFICE
ELENCO ATTREZZATURE DELLA CUCINA
DESCRIZIONE MARC. CE
1 |n° 7 montante laterale AISI 304 1510 x 400 mm SI
2 |centrifuga - cesto inox 12 kg 230-400/3/50 Sl
3 |pelapat. 25 kg + disco abr. Filtro 220-400/3 Sl
4 |lavamani a muro S|
5 |parete attrezzabile per lavamani Sl
6 |distributore sapone per lavamani Sl
7  |distributore carta per lavamani S|
8 |ripiano inferiore per tavoli 2000 mm Sl
9 |cestello filtro AISI 304- 190 x 460 mm Sl
10 [n° 2 cestello filtro AISI 304- 190 x 460 mm Sl
11 |n° 4 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 N
12 |cestello filtro AISI 304- 190 x 460 mm Sl
13 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
14 |lavamani a muro Sl
15 |parete attrezzabile per lavamani Sl
16 |distributore sapone per lavamani Sl
17 |distributore carta per lavamani Sl
18 |[frigo e.l. 1400 It. 2 porte -2/+10° - Eca Smar S
19 |kit connessione av. HACCP elettr S
20 |cestello filtro AISI 304- 190 x 460 mm S|
21 |n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 SI
22 |cestello filtro in Inox AISI 304 - 300 mm S
23 |grigliato a pavimento - acc. Inox 300 x 300 S|
24 |frigo e.l. 1400 It. 2 porte -2/+10° - Eca Smar S|
25 |kit connessione av. HACCP elettr Sl
26 |lavamani a muro SI
27 |parete attrezzabile per lavamani SI
28 |distributore sapone per lavamani S|
29 |distributore carta per lavamani S|
30 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm SI
31 |grigliato a pavimento - ACC inox 1000 x 500 Sl




32 ‘|cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm Sl
33 |grigliato a pavimento - ACC inox 1000 x 500 Sl
34 |cappa parete inox 304 + filtri 120 X 120 cm Sl
35 |tubo inox 653 mm per Mixer port B 3000 Sl
36 |[frusta per Mixer port. B 3000 S|
37 |lavamani a muro S|
38 |parete attrezzabile per lavamani Sl
39 |distributore sapone per lavamani S|
40 |n° 2 frigo 650 It 1 porta -2/+10° - Smart S|
-4 sontoia gas- 80 b riscaldDirettg, ... st
42 |colapasta a 2 settori per pentole 150 It Sl
43 |cuocipasta gas 2 vasche 40 It Sl
44 |n° 2 cestelli GN 1/3 per cuocipasta 3 S|
45 |tuttapiastra top a gas 800 mm S|
46 |vano armadiato con 2 porte 800 mm SI
47 |n° 3 vano armadiato con 2 porte 400 mm S|
48 |supp. Per soluzione a ponte 1600 mm Sl
49 |elemento top neutro 400 mm Sl
50 |[n° 3 fry top gas piastra liscia orizz 800 mm Sl
51 |unita estrazione 2 velocita HP 13,6/4 Sl
52 |unita estrazione 2 velocita HP 6,8/2,3 Sl
53 |grigliato a pavimento - acc. Inox 300 x 300 S|
54 |vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio N
55 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
56 |n° 2 vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
57 |vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
58 |vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio SI
59 |piletta sifoinde i inox AISI 304 - 340 mm Sl
60 [n° 3 vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
61 |vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
62 |quadro controllo lavaggio cappe - 4 zone N |
63 |quadro controllo lavaggio cappe - 2 zone Sl
64 |n° 2 vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
65 [n° 2 cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm Sl
66 |n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 X 500 Sl
67 |n° 2 vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
68 |n° 2 cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm S|
69 |n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1200 x 600 Sl
70 |[n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
71 |vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
72 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm S|
73 |n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
74 |quadro controllo lavaggio cappe - 3 zone Sl
75 |vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
76 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm Sl
77 |n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Si
78 |vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio Si
79 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm Si
80 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 S|
81 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl




82 |vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio S|
83 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm S|
84 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
85 |[n° 3 vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
86 |n° 3 cestello filtro AlSI 304 - 190 x 460 mm S|
87 |n° 3 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 S|
88 |vasca a pav. AlISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
89 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm SI
90 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 SI
91 __In° 3 vasca apav. AISI 304 c/ugelidilavaggio Sl
92 |n° 3 cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm T Sl
93 |n° 3 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
94 |n° 2 vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
95 |n° 2 cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm S|
96 |n° 4 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 S|
97 |n° 2 piletta sifoinde i inox AlSI 304 - 340 mm SI
98 |n° 2 cestello filtro AISI 304 - 300mm Sl
99 |quadro controllo lavaggio cappe - 2 zone S|
100 |vasca a pav. AISI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
101 |cestello filtro AISI 304 - 190 x 460 mm S|
102 |grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 Sl
103 |n° 2 vasca a pav. AlSI 304 c/ugeli di lavaggio Sl
104 |n° 2 cestello filtro AlSI 304 - 190 x 460 mm Sl
105 |n° 2 grigliato a pavimento - acc. Inox 1000 x 500 S|
106 |grigliato a pavimento - acc. Inox 300 x 300 Sl
107 |unita di immissione 2 velocita HP 5,2/1,6 SI
108 |quadro del comando 2 motori 2 velocita Sl
109 |unita estrazione 2 velocita HP 5,2/1,6 N
110 |unita di immissione 2 velocita HP 2,7/1 Sl
111 |quadro el. Comando Sl
112 |quadro el. Comando 2 motori 2 velocita Sl
113 |unita estrazione 2 velocita HP 5,2/1,6 S
114 |unita di immissione 2 velocita HP 2/0,7 S|
115 |Quadro el. Comando S
116 |unita di immissione 2 velocita HP 6,8/2,3 Sl
117 |tagliaverdure TR260 2 vel. 380/3/5 Sl
118 |[segaossiinox mastro 1650 mm taglio H = 245 Sl
119 |tritacarne refrigerato -2/+4° C 300 Kg/h Sl
120 |frigo e.l. 1400 It. 2 porte -2/+10° - Eca Smar N|
121 |granul. Line 5 GN 1/1 carico passante Sl
122 |abbatt/cong carrello 180 kg 20 GN 2/1 LW RD Sl
123 |unita rem. Aria per abb./cong. 180 kg. Sl
124 |n° 2 AOS forno combi gas 20 GN 2/1 a LW SI
125 |freezer el. 650 It 1 porta temp. -24/-15° C EC Sl
126 |arm. Mantenimento + umidif + ruote per 20 x 1/1 Sl
127 |supporto per soluzione a ponte 1600 mm S|
128 |elemento top neutro 400 mm Sl
129 |vano armadiato con porta 400 mm Sl
130 |n° 2 cappa centr + filtri + luci + lavaggio 280 x 280 Sl
131 |cappa parete + filtri + luci + lavaggio 320x130 SI




132 |lavaverdure autom cesto ribalt kg 14/70 S|
133 [cappa centr + filtri + luci + lavaggio 320 x 150 S|
134 |pentola a vapore 200 It S|
135 |colapasta a 3 settori per pentole 200 It S|
136 |n° 3 pentola a vapore 100 It S|
137 |cuocitore univers. Vapore 2 x 190 It 2 cesti S|
138 |cappa centr + filtri + luci + lavaggio 240 x 220 Sl
139 |cappa centr + filtri + luci + lavaggio 320 x 220 S
140 |affettatrice automatica lama 350 mm S
111 _ leteerilizza caltelli elettricia muro o S|
142 |lav. Nastro vap. Esd, hd, pompa, dx/sx, 3600 st
143 [tavolo su gambe da 1900 MM S|
144 |lavatoio 2 vasche 1400 mm S|
145 |arm. Stov + rip. + porte scorr 1400 mm S|
146 |arm. Stov + rip. + porte scorr 1400 mm Sl
147 |lavamani a muro Sl
148 |n° 2 lavamani a muro S|
149 |n° 13 pannelli 2 frontali curvi in ciliegio 400 mm Sl
150 |elem. Term dx pannelli ciliegio + zoccolat Sl
151 |2 coperture per unita senza sovrast Sl
152 |piano di lavoro con alzatina 1600 mm Sl
153 |complesso 2 celle 2 vani positive Sl
154 |cella 1 vano positiva Sl
155 [n° 2 kit connessione av HACCP per celle S|
156 |cella 1 vano positiva S|
157 |compattatore rifiuti 3000 kg Sl
158 |n° 2 elem bagnomaria + arm. Caldo + umidif 4 GN Sl
159 |n° 5 colonna con nastro estraibile H 106 mm S|
160 |pensile con porte scorrevoli 1400 mm Sl
161 |tramoggia automatica S|
162 |mensola diingresso Sl
163 |mensola diingresso S|
164 |hamburgatrice automatica S|
165 |n° 2 armadio portaoggetti 1 anata Sl
166 |arm. Stov + rip. + porte scorr 1400 mm S|
167 |mensola liscia con staffe 1400 mm Sl
168 |lavatoio 2 vasche 1400 mm N|
169 |mensola liscia con staffe 1400 mm S|
170 |tavolo su gambe con alzatina 1500 mm N
171 [lavatoio 1 vasca 700 mm Sl
172 |tavolo su gambe con alzatina 1500 mm S|
173 |parete attrezzabile per lavamani S|
174 |distributore saponi per lavamani S|
175 |distributore carta per lavamani S|
176 |[sifone in plastica da 1,5" Sl
177 |carrello sollev caldo 4 cilindri piatti S|
178 |n° 2 parete attrezzabile per lavamani Sl
179 |n° 2 distributore saponi per lavamani S
180 |n° 2 distributore carta per lavamani SI
181 [n° 3 carrello sollev caldo 4 cilindri piatti S|




182 |arm. Stov + rip. + porte scorr 1400 mm S|
183 |n° 2 tavolo su gambe con alzatina 1300 mm S
184 |lavatoio pentole 1 vasca 1200x500 mm S
185 |frigo el.1400 It 2 p. temp -2/+10 eca -smar Sl
186 [tavolo su gambe con alzatina 1000 mm S|
187 |n° 8 ripiano forato in AISI 304 1025x340 mm S
188 |[n° 3 ripiano forato in AlSI 304 1125x340 mm S|
189 [n° 16 ripiano forato in AISI 304 1225x340 mm S|
190 |[n° 8 ripiano forato in AISI 304 1425x340 mm S
..191__In° 4 riniano forato in AISI 304 1525x540 mm Sl
192 |n° 2 montante laterale AISI 340 1510600 mm Sl
193 |disco coltelli ondulati 3 mm S
194 |cella 163x123 -2/+8° unita remota S|
195 |n° 4 ripiano forato in AISI 304 825x540 mm S|
196 |n° 4 ripiano forato in AISI 304 1525x340 mm N|
197 |sterilizza coltelli elettrici a muro Sl
198 |tavolo su ruote 2000 mm Sl
199 |armadio scongelamento roll-in 1200 It ream Sl
200 [compressore esterno per arm. Scong 1200 It SI
201 |carrello 13x2/1 GN per arm. Scong. 1200 It Sl
202 |sterilizza cortelli elettrici a muro Sl
203 |affettatrice vert 350 mm trasm ingran N|
204 |kit conness AV HACCP elettr S|
205 |[frigo el.1400 It 2 p. temp -2/+10 eca -smar Sl
206 |kit conness AV HACCP elettr Sl
207 |kit conness AV HACCP elettr SI
208 |sterilizza cortelli elettrici a muro Sl
209 |kit conness AV HACCP per abb LW Crouse S|
210 |unita motore Mixer port. 660W - B3000 Sl
211 |kit conness AV HACCP elettr Sl
212 [n° 2 kit conness AV HACCP elettr S|
213 [n° 2 cucina gas top 4 fuochi 800 mm S|
214 |n° 4 brasiera gas fondo compound 100 It S|
215 |parete attrezzabile per lavamani Sl
216 |distributore saponi per lavamani Sl
217 |distributore carta per lavamani Sl
218 |n° 2 pentola a vapore 200 It Sl
219 |n° 2 colapasta 3 settori per pentole 200 It Sl
220 |cappa parete + filtri + luci + lavaggio 400x150 S|
221 |unita motore Mixer port. 660W - B3000 S|
222 |tubo inox 653 mm per Mixer port B 3000 S|
223 |frusta per mixer port B3000 SI
224 |tavolo su ruote 2000 mm Sl
225 |ripiano inferiore per tavoli 200 mm SI
226 |carrello cuocipasta a vasca ribaltabile S
227 |cella 283x123 -2/+8 unita remota SI
228 |sistema di lavaggio a parete c/pistola S|
229 |n° 2 sistema di lavaggio a parete c/pistola SI
230 |affettatrice a grav 350 mm trasm cinghia S|
231 |frigo digit combi 650 It 2 porte -2/+24° S




232 |AOS forno combigas 6 GN 1/1alLW Sl
233 |base aperta + sup. teglie 6-10 x 1/1 GN LW Sl
234 |cappa per forno convenz vap 6x10 GN 1/1 LW Sl
235 |cucina gas top 4 fuochi 800 mm Sl
236 |vano armadiato con porta da 400 mm Sl
237 |supporto per soluzione a ponte 800 mm Sl
238 |elemento top neutro 400 mm S|
239 |cuocipasta gas 1 vasca 40 It SI
240 |3 cestelli GN 1/3 per cuocipasta S|
241 _lfriqaitrice gas 23 It - 1 vasca + 2x1/2 cesti S|
242 |elemento top neutro 400 mm T o A [
243 |fry top gas liscia + rigata inclin 800 mm S|
244 |vano armadiato con porta da 400 mm Sl
245 |supporto per soluzione a ponte 800 mm Sl
246 |n° 5 cappa centr + filtri + luci + lavaggio 240x260 SI
247 |tavolo prelav + vasca + foro D- 1400 S|
248 |gruppo doccia di prelavaggio monoforo S|
249 |lavast. Cappott. Boiler potenziato 1180 P/H Sl
250 |kit HACCP integr per lavastoviglie Sl
251 [tavolo serv. Lavast car/scar 600 mm S|
252 |cappa parete inox 304 + filtri 120x120 cm Si
253 |elemento front. Per carrelli - inizio/fine Sl
254 |carrello sollevatore vassoi/cestelli LS S|
255 |zoccolatura inox (2 GN) Sl
256 |zoccolo int. Per trolley parking 852 mm S|
257 |scorrivassoio in ciliegio capacita 2 GN Sl
258 |elem. Term dx pannelli ciliegio + zoccolat SI
259 |elemento angolare esterno 90° topo inox Sl
260 |scorrivassoio ciliegio ang. Esterno 90° Sl
261 |zoccolatura lato operatore 90° ang. Esterno Sl
262 |pann. Front. Curvo ciliegio ang est 90° Sl
263 |n° 5 ripiano forato in AISI 304 1125x340 mm S|
264 |piano di lavoro con alzatina 1800 mm Sl
265 |crociera in AISI 304 p. scaffali 825 mm N
266 |piano di lavoro con alzatina 2200 mm SI
267 |piano di lavoro con alzatina 2800 mm S|
268 |piano di lavoro con alzatina 1800 mm Sl
269 |piano di lavoro con alzatina 2300 mm Sl
270 |piano di lavoro con alzatina 1700 mm S|
271 |piano di lavoro con alzatina 3300 mm Sl
272 |piano di lavoro con alzatina 2400 mm SI
273 |piano di lavoro con alzatina 2200 mm S|
274 |piano di lavoro con alzatina 3400 mm Sl
275 |piano di lavoro con alzatina 2200 mm Sl
276 |piano di lavoro con alzatina 1400 mm Sl
277 |lavamani a muro S
278 |piano di lavoro con alzatina 1700 cm Sl
279 |piano di lavoro con alzatina 1200 cm Sl
280 |piano di lavoro con alzatina 2400 cm Sl
281 |HACCP av. Per unita fr.dg. (ID9XX) S
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282 |piano di lavoro 1800 mm Sl
283 [piano di lavoro con alzatino 1800 mm Sl
284 |pensile con porte scorrevoli 1200 mm Si
285 |pensile con porte scorrevoli 1200 mm S|
286 |elemento porta posate e pane Sl
287 |elem. clvetrina refr 1 vasca 4 GN - armadio Sl
288 |zoccolatura inox (4 GN) Sl
289 |zoccolatura inox (4 GN) refrig. Lato operatore Sl
290 |set 4 portine bascul per vetr refr (4 GN) Sl
291__lscarrivassoin in cilieaio canacita 4 GN . ‘S,l,” -
292 |sovrast + 2 piani cerist + prot + luce CAL 4 GN st
293 |connessione elettr per distrib. Piatti Sl
294 |n° 2 zoccolatura inox (4 GN) SI
295 [scorrivassoio in ciliegio capacita 4 GN S|
296 |el. Front. Per carrelli 650 mm (intermedio) Sl
297 |zoccolatura interna per el. Carrelli Sl
298 |scorrivas. Ciliegio 2 GN per elem. Carrelli 650 mm Sl
299 |pann front curvo ciliegio per elem carr 650 mm S|
300 |zoccolaturainox da 600 mm S|
301 |n° 4 sollevatore piatti riscaldato 2 cilindri S|
302 |n° 4 kit 4 ruote piroettanti 2 con freno S|
303 |scorrivassoio in ciliegio capacita 4 GN S|
304 |n° 2 zoccolatura inox (4 GN) N
305 |sovrast. + 2 piani crist. + prot + luce cal 4 GN Sl
306 [connessione elettr per distrib. Piatti N
307 |elem c/vetrina refr. 1 vasca 4 GN - armadio Sl
308 |zoccolatura inox (4 GN) Sl
309 |zoccolatura inox (4 GN) refrig. Lato operatore Sl
310 |[set 4 portine bascul per vetr refr (4 GN) Sl
311 |scorrivassoio in ciliegio capacita 4 GN N
312 |zoccolatura inox (2GN) S|
313 |elem. Neutro top inox 2 GN su arm 2 porte Sl
314 |scorrivassoio in ciliegio capacita 2 GN S
315 |elemento cassaa "L" lato sx 3 GN Sl
316 [scorrivassoio in ciliegio capacita 3 GN Sl
317 [n° 2 zoccolatura inox (3 GN) Sl
318 |2 elem termin per pannello curvo in ciliegio Sl
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